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IHR FABRIKANT FUR GASTRONOMIE-EINRICHTUNGEN

schimocker-




EDEL DANK STAHL

VITRINEN

GEKUHLT

UMLUFT-KUHLVITRINEN FUR DAS VERKAUFSORIENTIERTE
PRASENTIEREN VON GEKUHLTEN SPEISEN.

Das verkaufsorientierte Prasentieren von gesiissten oder gesalze-
nen Speisen und zugleich das Halten der gewiinschten und gefor-
derten Innentemperaturen ist heute eine grosse Herausforderung.
Um diesen Anspriichen zu geniigen, haben wir eine Kiihlvitrine

entwickelt, welche diesen Vorgaben gerecht wird.

Aktuelle Objekte und Referenzen finden Sie unter

www.schmocker-ag.ch H




EDEL DANK STAHL

BLUELINE

MADE BY SCHMOCKER

Fiir den Aufbau und die Schiebetiiren wird nur Mehrscheiben-Iso-
lierglas mit dem entsprechenden Isolationswert verwendet. Die
Bestiickung des Aufbaus kann individuell gestaltet werden: ob mit
Schiebetiiren, Entnahmeklappen, fester Verglasung oder mit riick-

seitigem Spiegel - unsere Vitrinen werden den Kundenwiinschen

oder der Situation entsprechend hergestellt.

Die innenliegende LED-Beleuchtung prasentiert lhre Speisen «im
rechten Licht». Um die Glastablare zu reinigen kdnnen diese durch

einfaches Aushéngen der Schiebetiiren herausgenommen werden.




EDEL DANK STAHL

SWISS MADE

QUALITAT AUS DER SCHWEIZ

Der Boden besteht aus hohenverstellbarem, geschliffenem Edelstahl.
Darunter liegt eine Wanne, welche zum Bestiicken mit GN Schalen
oder fir die Warenauslage verwendet werden kann (auch fir ' Lt
Pet-Flaschen). Die Wanne ist in Edelstahl gefertigt, die Isolation aus
Polyurethan druckgeschaumt. Innerhalb der Wanne befindet sich ein
grossziigig bemessener Umluftverdampfer mit beschichteter Ober-
flache. Leistungsfahige Querstromlifter mit einstellbarer Drehzahl
sorgen fiir die optimale Kaltluftzufuhr. Der Installationsdurchbruch
kann rechts oder links angebracht werden. Die digitale Steuerung

wird extern unterhalb der Vitrine eingebaut.




| DETAILS

IM UBERBLICK

— Aufbau komplett in Isolierglas gefertigt

700

— Vertiefte Kiihlwanne komplett in rostfreiem Edelstahl,
Werkstoff 1.4301, druckgeschaumt

— 2 Glastablare, 1 CNS-Boden. Herausnehmbar zum Bestlicken

| mit GN-Schalen oder Getranken in ' It Pet-Flaschen

I
| — Innenbeleuchtung mit LED

— Temperatur: <5°C bei 25°C Aussentemperatur

J — Grossziigig bemessener Umluftverdampfer

— Gebaut fiir den Anschluss an die Zentralkithlung
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REDLINE

VITRINEN BEHEIZT

FUR DAS VERKAUFSORIENTIERTE PRASENTIEREN VON WAR-
MEN SPEISEN.

— Aufbau komplett in Isolierglas, gefertigt analog Kéltevitrine

— Innenbeleuchtung mit LED (Warmlicht)

— Zwei Ebenen mit beheizten Ceranfeldern

— Temperatur regulierbar

Auf fest eingebauten Ceran-Warmeplatten konnen die Speisen in
Schalen oder direkt auf der Platte prasentiert werden. Die Tempe-

raturen kdnnen pro Ebene separat eingestellt werden.

Aktuelle Objekte und Referenzen finden Sie unter
www.schmocker-ag.ch ﬂ

SCHMOCKER AG
DAMMWEG 15

CH-3800 INTERLAKEN
TELEFON 033 82838 48
TELEFAX 033 828 38 38
INFO@SCHMOCKER-AG.CH
WWW.SCHMOCKER-AG.CH



